Hilt
WARSAW
HOTEL & CONVENTION CENTRE

NEW YEAR'S
EVE DINNER




Dear Guests,

We cordially invite you to celebrate New Year's Eve at Hilton Warsaw.
Specially for this unique event, our chef has prepared a buffet dinner offer for you.
We invite you to familiarize yourself with the menu and location program:

Dinner program:

20:00 Welcome drink at the Meza restaurant (lobby level)
20:05-23:59 Dinner buffet. Common fun with D) music.

00:00 Greeting the new year with a glass of sparkling wine
00:05-01:00 Fun with D) music and goodbye

New Year's Eve with kids?

All children are invited to the play areq, located in the immediate vicinity of the restaurant.




® COLD BUFFET

SALADS

LIFE STATION

* Selection of sushi with condiments: soy sauce, wasabi and pickled ginger
* Lobster in light curry sauce

* Individual portioned crab with grain mustard sauce

* Three kind of marinated salmon, gin, plum vodka, peppercorns

* In house warm smoked salmon

* Pastrami and pink roast beef with green asparagus salad

 Parma ham, grissini, olives, Parmesan

* Roast pork loin with horseradish mousse

¢ Smoked ham, tartar sauce

« Oysters with shallot vinaigrette, cocktail sauce, Tabasco and wasabi cream
* Boiled egg with salmon roe

* Sharing platters:
Nicoise with fresh grilled tuna
Cobb
* Prawn salad in aioli sauce
» Waldorf salad, celery stick and root with raisins and green apples
* Herring salad with beetroots
* Asian beef salad
* Selection of grilled vegetables
* Octopus individual portioned salad
« Couscous with chorizo

e Ceasar - station in Parmesan
* Rib-eye with red wine reduction



®

o SOUP

HOT BUFFET

DESSERT

« Traditional “Zurek’

* Cream of parsnip soup

* Oriental style duck

* Roast catfish, champagne sauce

* Lamb in mint sauce

* Pilof

* Potato gratin with Parmesan cheese

* Broccoli with almond butter

* Gnocchi in fomato sauce with sautéed spinach
* Sea trout with citrus sauce

* Cabbage stew

* Penne with olives, spinach, anchovies and tomatoes

* Vanilla creme brulee

* Two kinds of chocolate mousse

* Pancakes Crepes Suzette

* Fresh cut fruits in champagne zabaglione
» Coffee flavoured panna cotta

* Apple strudel, vanilla sauce

* Caramel cheese cake




NEW YEAR'S EVE
BEVERAGE PACKAGE

* Coca cola, coca cola zero, fantaq, sprite, tonic,
« Selection of juices

» Water still and sparkling

* Coffee / tea

« Sparkling wine

* House wine red and white

« Beer Zywiec

* Wyborowa vodka

« Ballantine's

* Beefeater Gin

 Martini Ex. Dry / Bianco / Rosso




Hilt
WARSAW
HOTEL & CONVENTION CENTRE

AVAILABLE AT

VENUE 399 PLN TIME
HILTON WARSAW ADULT 20:00-01:00

RESERVATIONS

@ CALL US +48 22 356 55 55
OR E-MAIL WAWHI_FB@HILTON.COM

HILTON WARSAW HOTEL & CONVENTION CENTRE | GRZYBOWSKA 63 | WARSAW | WARSAW.HILTON.COM




Hilt
WARSAW
. HOTEL & CONVENTION CENTRE

KOLACJA

SYLWESTROWA




Szanowni Paristwo,

Serdecznie zapraszamy do wspdlnego swigtowania nocy Sylwestrowej w Hilton Warsaw.
Z myslg o tym wyjgtkowym wydarzeniu, nasz Szef Kuchni przygotowat dla Paristwa oferte kolacji bufetowe;.
Zapraszamy do zapoznania sig z menu oraz programem kolac;ji:

Program kolaciji:

20:00 Drink powitalny w restauracji Meza ( poziom lobby)
20:05-23:59 Bufet kolacyjny. Wspélna zabawa przy muzyce D)'a
00:00 Powitanie nowego roku 2019 kieliszkiem wina musujgcego.

00:05-01:00 Zabawa przy muzyce D)'a oraz pozegnanie.

Sylwester z dzieémi?

Wszystkie dzieci zapraszamy do kgcika zabaw, polozonego w bezposrednim sgsiedztwie restauracii.




PRZEKASKI

SALATKI

STACJA

* Wybdr sushi

» Homar w lekkim sosie curry

« Satatka z kraba atlantyckiego z sosem z ziarnistej musztardy

* Trzy rodzaje marynowanego tososia: gin, sliwowica, pieprz kolorowy
» Wedzony w cieptym dymie filet fososia

* Pastrami i pieczony rostbef z satatkq ze szparag

* Szynka Parmeriska, grissini, oliwki, parmezan

* Poledwiczka wieprzowa z musem chrzanowym

* Wedzona szynka z sosem tatarskim

* Ostrygi z sosem z szalotek, sosem koktajlowym, Tabasco i kremem wasabi
* Jajka gotowane z kawiorem z tososia

* Platery:
Nicejska z grillowanym turczykiem
Cobb - warzywna z piersiq kurczaka
* Satatka z krewetek tygrysich w sosie aioli
* Satatka Waldorf z selerem, rodzynkami oraz jabtkami
* Satatka éledziowa z burakami
* Satatka z wotowiny w stylu azjatyckim
» Wybdr warzyw grillowanych
* Satatka z o$miornicy
* Satatka z kaszy kus kus z kietbasq Chorizo

* Satatka Cesar
» Wolowy antrykot z redukeja z czerwonego wina



®

ZUPA

DANIA
GELOWNE

DESERY

« Zurek

* Kremowa zupa z pietruszki

* Kaczka w stylu orientalnym

* Filet suma w sosie szampariskim

* Jagniecina w sosie mietowym

* Ryz Pilaf

* Ziemniaczna zapiekanka z serem Parmezan
* Brokuly w masle migdatowym

* Ziemniaczane gnocchi w sosie pomidorowym z lisémi szpinaku
* Tro¢ morska w sosie cytrusowym

¢ Duszona kapusta z migsem

» Makaron Penne z oliwkami, szpinakiem, filetami anchovies i pomidorami

» Waniliowy Krem brulee

* Mus z ciemnej i biatej czekolady

* Nalesniki Crepes Suzette

» Owoce w szampariskim sosie

» Kawowa Panna Cotta

* Strudel jabtkowy w sosie waniliowym
» Karmelowy sernik




SYLWESTROWY
PAKIET NAPOI

* Coca cola, coca cola zero, fantq, sprite, tonic
« Soki owocowe

* Woda mineralna

L KOWQ [elde V4 herbarq

* Domowe wino biate i czerwone

« Piwo Zywiec

» Wédka Wyborowa

« Ballantine’s

« Beefeater Gin

* Martini Ex. Dry / Bianco / Rosso
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DOSTEPNE ZA

MIEJSCE 399 PLN CZASTRWANIA
HILTON WARSZAWA ZA OSOBE 20:00-01:00

W CELU REZERWAC]I

ZADZWON DO NAS +48 22 356 55 55
LUB NAPISZ WAWHI_FB@HILTON.COM
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