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Christmas Eve
buffet dinner

99 PLN *
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Zimny bufet
- Karp w galarecie jabtkowej z cydrem
- Terrina z sandacza z sosem tatarskim
- Tatar z wedzonego tososia z kaparami i kolendra
- Carpaccio z pieczonych burakéw
z kozim serem i marynowanymi kurkami
- Matias z rodzynkami i karmelizowana cebulg
- Matias marynowany z olejem rydzowym
- Wybdr wedlin i pasztetéw
- Wybor seréw, konfitura zurawinowa
- Klasyczna satatka jarzynowa
- Satatka z krewetek z cytrusami
i dresingiem balsamicznym
- Wybor Swiezego pieczywa
- Dipy (hummus, pasta z wedzonej makreli,
pasta twarogowa z rzodkiewka i szczypiorkiem)

Zupy
- Zupa grzybowa z tazankami

- Barszcz czerwony z uszkami

Goracy bufet

- Dorsz w sosie grzybowym z rozmarynem

- Pstrag z sosem chrzanowym
- Poledwiczki wieprzowe faszerowane suszonymi
morelami w sosie pomararnczowym
- Kapusta czerwona z wisniami i winem

- Pierogi z kapusta i grzybami

- Pierogi z kaszanka i pieczonym jabtkiem
- Kopytka z mastem ziotowym

Stodkosci
- Piernikowy creme bralée
- Keks z bakaliami
- Strudel makowy z pomaranczami
- Mus z sera z biata czekolada i zurawing
- Kompot z suszu
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Cold buffet
- Carp in apple jelly with cider
- Pike perch terrine with tartar sauce

- Smoked salmon tartar with capers and coriander

- Roasted beets carpaccio
with goat cheese and marinated chanterelles
- Matias with raisins and caramelized onions
- Matias marinated with oil
- Selection of cold cuts and pates
- Cheese selection, cranberry chutney
- Classic vegetable salad

- Shrimps salad with citruses and balsamic dressing

- Freshly baked bread selection
- Dips (hummus, mackerel,
curd paste with radish and chives)

Soups
- Mushroom soup with noodles
- Beetroot soup with dumplings

Hot buffet
- Cod in mushroom sauce with rosemary
- Trout with horseradish sauce
- Pork tenderloins stuffed with dried apricots
in orange sauce
- Red cabbage with cherries and wine
- Dumplings with cabbage and mushrooms
- Dumplings with black pudding and baked apple
- Dumplings with herb butter

Sweets
- “Gingerbread” creme brllée
- Fruitcake with nuts and raisins
- Poppy seeds strudel with oranges
- Cheese mousse with
white chocolate and cranberry
- Dry fruits compote



